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アドミッションポリシー

取得免許・資格

調理師法にもとづく国家
資格。調理師免許の取得
資格が与えられます。

製菓衛生師法にもとづく
国家資格。 
本校では、1年次修了後
に受験資格を取得できま
す。製菓応用技術マネジ
メント学科は、在学中に
受験できます。

調理師養成施設の2年制
以上の専門課程を修了し
た者に対して食品全般の
分野を扱う専門家として、
(社)全国調理師養成施設
協会より登録証が交付さ
れます。（希望制）

調理師養成施設において、
調理実習及び総合調理実
習の助手として指導にあ
たることができます。
調理師養成施設の2年制
以上の専門課程を修了し
た者で「専門調理師・調
理技能士」の技術考査
（学科試験）に合格する
必要があります。
技術考査に合格すると 
｢専門調理師･調理技能士｣
試験の学科試験が免除さ
れます。

海外において日本食・食
文化の魅力を適切かつ効
果的に発信できる人材に
対して認定する制度。卒
業時に希望者のみ取得。
(農林水産省の認定制度)
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調理応用技術マネジメント学科

１．本学科で2年間学びたいという強い意思のある方。

２．調理に関連する多様な知識や技能を習得するとともに、これらを活用して
問題解決するために必要な思考力、判断力、表現力などを身に付けようと
いう意欲にあふれた方。

３．主体的に学習に取り組み、困難に遭遇してもあきらめずに努力し、 
学業を成就させ、卒業後、食に関わる仕事に従事しようという決意の 
ある方。

調理師本科

１．本学科で1年間学びたいという強い意思のある方。

２．調理に関連する基本的な知識や技能を習得するとともに､これらを活用して
問題解決するために必要な思考力、判断力、表現力などを身に付けようと
いう意欲にあふれた方。

３．主体的に学習に取り組み、困難に遭遇してもあきらめずに努力し、 
学業を成就させ、卒業後、食に関わる仕事に従事しようという決意 
のある方。

製菓応用技術マネジメント学科

１．本学科で2年間学びたいという強い意思のある方。

２．製菓に関連する多様な知識や技能を習得するとともに、これらを活用して
問題解決するために必要な思考力、判断力、表現力などを身に付けようと
いう意欲にあふれた方。

３．主体的に学習に取り組み、困難に遭遇してもあきらめずに努力し、学業を
成就させ、在学中に製菓衛生師資格を取得し、卒業後、製菓に関わる仕事
に従事しようという決意のある方。

製菓衛生師本科

１．本学科で1年間学びたいという強い意思のある方。

２．製菓に関連する基本的な知識や技能を習得するとともに、これらを活用し
て問題解決するために必要な思考力､判断力､表現力などを身に付けようと
いう意欲にあふれた方。

３．主体的に学習に取り組み、困難に遭遇してもあきらめずに努力し、学業を
成就させ、卒業後、製菓衛生師資格を取得し、製菓に関わる仕事に従事し
ようという決意のある方。
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製菓衛生師 受験資格

製菓衛生師 受験資格

調理師免許 食品技術管理専門士 調理師養成施設
実習助手

調理師免許

海外における日本料理の
調理技能の認定
（シルバー）

※留学生のみ

海外における日本料理の
調理技能の認定
（シルバー）

※留学生のみ


