
ご注意ください !
「辻調グループ」は、辻調理師専門学校を中心に大阪あべの（大阪市阿倍野区）、東京、フランスを結ぶ学校グループです。「学校法人 三幸学園 辻学園調理・製菓専門学校、名古屋辻学園調理専門学校」とは一切関係がございませんので、お申し込みに関しては十分ご注意ください。

辻調グループ 総合入学案内係

〒545-0053  大阪市阿倍野区松崎町3-16-11

大阪あべの 専修学校

辻調理師専門学校
高度調理技術マネジメント学科〈3年制〉
調理技術マネジメント学科〈２年制〉
調理師本科〈１年制〉
日本料理クリエイティブ経営学科〈２年制〉
日本料理本科〈１年制〉
（2021年4月新設）

大阪あべの 専修学校・厚生労働大臣指定

辻製菓専門学校
製菓技術マネジメント学科〈２年制〉
製菓衛生師本科〈１年制〉

［エコール 辻 大阪］〈１年制〉
辻フランス・イタリア料理マスターカレッジ
辻製菓マスターカレッジ
辻カフェ＆パティスリーマスターカレッジ

上級校大阪
フランス・リヨン

辻調グループフランス校
●「辻調グループ」とは、創設者・辻静雄の＜建学の精
神＞＜ビジョン＞を共有し、教育の実践的研究を目的
に形成された「コンソーシアム」の総称です。

●辻調理師専門学校、辻製菓専門学校以外の学校は、
専修・各種学校以外の教育機関です。

0120-24-2418大阪www.tsuji.ac.jp
学校案内サイト

※日本料理本科及び日本料理クリエイティブ経営学科を卒業しても無試験で「調理師免許」を取得することはできません。

申込みは
オンラインイベント も WEB相談会 も

2 登録完了
進学アドバイザーからイベントへのご招待！
専用QRが届きます

3 当日参加
スマホ・パソコンを用意して準備！！
注意事項をチェック

1 申し込む
QRを読み込んで
フォームから申し込み

https://www.tsuji.ac.jp/opencampus/online 開催日時や内容をホームページで続々公開中！

事前準備と当日の流れ

当日は開始の時間になればイベントがスタート！ 視聴開始です！

●カメラOFFでも
　参加できます。

●充電は
　マックスに。

●Wi-Fiが
　使える
環境なら、

　繋ごう。

●途中にご覧頂く動画は、
イヤホンをつけての
視聴が

　オススメ。 OFF

オンラインイベント Q&A
リアルな
授業体験
etc

Q どんな内容を
  見ることができますか？

Q 顔を出さないと
  いけませんか？

A 学校の説明、校舎見学のほか、
料理やお菓子の授業体験など
にも参加していただけます。

A いいえ。カメラオフでもご参加
いただけます。

最短15分 ！ 
スキマ時間に知りたいことがピンポイントでわかる！

オンラインLIVE
担当の進学アドバイザーとじっくり相談！
自分のペースで何でも相談しよう！ 

WEB相談会

大阪・東京・フランスから
最新情報を毎日お届け！  インスタLIVEも！

インスタLIVE
辻調厳選レシピや料理・お菓子の豆知識など

自宅で楽しめる特別企画！

おうちで辻調LIFE

料理・お菓子LIVE 
 ～辻調グループの学びをプチ体験！～

10分クッキングLIVE
 ～おうちでできるプロの技～

職業理解LIVE
 ～調理・製菓業界に向いてる人って？～

学校理解LIVE
 ～辻調グループってどんな学校？～

校舎見学LIVE
 ～プロ仕様の施設と設備を見てみよう！～

入試対策LIVE
 ～願書の書き方や入試・学費の疑問を解決！～

県外進学LIVE
 ～気になるひとり暮らしやアルバイト～
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オンラインオープンキャンパスの他にも　　　　　　　参加できるコンテンツ続々！

Instagram@tsujicho

QRを読み込んで

▲

フォロー！

どんな質問にも、
進学アドバイザーが
わかりやすく丁寧に
お答えします！
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辻調理師専門
学校
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学校から　　　　　　  で

料理の講習をお届け！

学校説明や校舎見学も！

生配信 

LIVE

先生がその場で
料理をつくります！

お正月に
ぴったり！

！

棒寿司・

ちらし寿
司

お正月に
ぴったり！

！

棒寿司・

ちらし寿
司

魚の紙包
み焼

魚の紙包
み焼

エビマヨ
（チリソ

ースも！）
エビマヨ
（チリソ

ースも！）

おうちで
一工夫！！

プロの味

炒飯

おうちで
一工夫！！

プロの味

炒飯

トマトクリ
ーム

　グラタ
ントマトクリ
ーム

　グラタ
ン

魚おろし
 塩焼き
 幽庵焼き

魚おろし
 塩焼き
 幽庵焼き

鶏肉の
 クリーム

煮鶏肉の
 クリーム

煮

専用オー
ブンで焼く

本格チャー
シュー専用オー

ブンで焼く

本格チャー
シュー

クリスマス

　ロースト
チキンクリスマス

　ロースト
チキン

11/27 土

手の中に　
　　　　　

　　プロの
技 !

　　先生と直接話ができる
。質問もできる！

　オリジナルレシピ プレゼン
ト！

一度の参加で、今後のイベン
トにも優先ご招待！

西洋料理
永田智大先生

世界一うま
いと言われ

る料理

バチバチ！
ジュージュ

ー！

中国おこ
げ

世界一うま
いと言われ

る料理

バチバチ！
ジュージュ

ー！

中国おこ
げ

中国料理

14：30～15：309/19 日
プロレベル 西洋料理

16：00～17：00／19：00～20：0012/22 水
プロレベル

2022 1/9 日
日本料理

14：30～15：30

プロレベル

日本料理

12：00～13：00／15：00～16：00／
18：00～19：00　12/27 月

プロレベル西洋料理

19：00～20：0011/10 水
おうちレベル

中国料理

12：00～13：00／15：00～16：00／
18：00～19：0010/30 土

おうちレベル

いかのセ
ート風

いかのセ
ート風

西洋料理

12：00～13：00／15：00～16：00／
18：00～19：0010/16 土

おうちレベル

中国料理

16：00～17：00／19：00～20：0012/15 水
おうちレベル

2022 1/22 土
西洋料理

12：00～13：00／15：00～16：00／
18：00～19：00

おうちレベル

2022 2/3 木
中国料理

19：00～20：00

プロレベル

2022 2/22 火
西洋料理

19：00～20：00

おうちレベル

中国料理

12：00～13：00／15：00～16：00／
18：00～19：00

おうちレベル

おウチで
飲茶

（焼売・ワ
ンタン）おウチで
飲茶

（焼売・ワ
ンタン）

中国料理
川﨑元太先生

日本料理
簾 達也先生

私たちをはじめ、
多くの先生が登場します！

講
習
メ

ニュ
ーのレベル

プロ技のスゴ技！こんなスピード？こんな食材？こんなところまでやるの !?
驚きのテクニックで料理の知識をもっと増やそう！！プロレベル ・・・
簡単なのに超絶品！おうちでできる料理をご紹介。
おうち時間がワンランクアップすること間違いなし♪　　　　　　　　おうちレベル ・・・ オーナーシェフの話が聞ける新企画など、続々更新予定！ ご期待ください！

ロースト
チキンを

3倍美味
しくする！

プロのデ
クパージ

ュ

（切り分
け方）を

お見せし
ます！

※内容は変更になる可能性があります。最新情報はHPでチェック！

スマホはもちろん
タブレットでも
視聴OK！


