
本物を知る。
「だしを引く」「ステーキを焼く」 
「下処理をする」「クリームを塗る」。
おいしくするための一つ一つの技術には、理由があります。
技術と理由、両方学べるのがスクーリングです。

辻調理師専門学校／辻製菓専門学校
別科 通信教育講座

春季スクーリング

■「食事会・懇親会」に関する注意事項
＊直前のキャンセル、当日の欠席はご遠慮ください。ご予定をご確認のうえ、お申込みください。
＊記載金額は税・サービス料込みです。ただし、個人的に飲み物を注文される場合は、現地で自己負担となります。なお、交通費も自己負担となります。
＊行き帰りの電車の時刻などには十分注意してご参加下さい。（食事会は2時間半程度、懇親会は1時間半程度となります）
＊食事会途中の帰宅は、ご参加の皆様やお店へご迷惑となりますのでご遠慮ください。
＊服装については、男性はジャケット着用、女性もそれに準ずる服装でご参加ください。
＊受付は先着順となり、定員を超えた場合は申込みをお断りする場合があります。
　また天候状況による開催中止、最少催行人数に満たない場合によりお断りする場合は、ご連絡すると共に入金いただいた参加費用を全額ご返金します。
＊材料入荷状況により、メニューは当日決定します。食品へのアレルギーをお持ちの方への個別のメニュー変更はいたしかねます。
　飲食のご判断はご自身にお任せいたしますので、ご注意の上ご参加下さい。

■オプションキャンセルについて
＊申込みをキャンセルされる方は、お電話にて通信教育部（06-6624-5137）までご連絡ください。（平日9：00～17：00まで）
　本校キャンセル規定に基づき、以下のキャンセル料を頂きます。　※返金に伴う振込み手数料はご本人様負担となります。
　＜キャンセル規定＞  
　　① 開催日7日前～2日前までの取り消し　参加費の50％
　　② 開催日前日の取り消し　参加費の100％
　　③ 開催日当日の取り消し　参加費の100％

オプション企画のご案内
【先生と行く食事会・懇親会】
各担当の先生が同行。美味しい料理、ケーキを囲みながらの、少人数、アットホームな雰囲気での開催となりますので
お一人でもお気軽にお申込み下さい。受講生同士の交流も深めることができます。オプションだけの参加も受付けます。
受講講座にかかわらず、ご興味のあるお店へ是非ご参加下さい。

日本料理

3月24日（木）17：15～
●日本料理技術講座担当の先生が同行します。

日本各地・海外からもわざわざ大阪にお越しいただく皆さんと、「共に行くなら？どうせなら大
阪らしいものを」と考え、一貫して伝統の大阪料理にこだわり続ける、「浪速割烹 㐂川」を会
場に選びました。1 階カウンター席では、料理人の手元はもちろん、その昔天下の台所と謡わ
れた大阪が誇る、鮮魚や野菜などの厳選食材を一望でき、見事な手捌きとともに供される料理
を五感で味わうことができます。
「割烹料理を召し上がったことがない」、「マナーや知識などが気になり中々割烹料理店に行く機
会がない」という方にこそお越しいただければ！少人数で料理や素材、大阪ならではの浪速割
烹のお話をしながら楽しくお食事をする会に是非ご参加ください！

『㐂川』 

￥20,000

●最寄り駅：地下鉄御堂筋線「なんば」

（最少催行人数５名）

定
員
11
名

￥1,500
（最少催行人数各５名）

●製菓・製パン・和菓子技術講座担当のいずれかの先生が同行します。

日本ではウイーン菓子やドイツ菓子をきちんと提供しているお店は数えるほどしかありません。
製菓講座を受講の皆さんが学んでいるのはフランス菓子が中心ですが、学んでいただいたこと
が応用できる正統派のドイツ菓子に触れてほしいですし、他の講座を受講しているみなさんに
は、あまり馴染みのない『ドイツ菓子』というものを、これを機に知って欲しいという想いから、
辻調グループにて製パン主任教授を務めていた江崎修氏のお店を選びました。
製菓・製パン・和菓子のいずれかの先生が同行。『1つの講座だけでなく、色々なジャンルの話
が少人数でできる！』と毎回大好評です！是非ご参加ください！！

懇親会
『カフェ・ヴィーナー ローゼ』 
●最寄り駅：JR 環状線「玉造」

3 月 ９ 日（水）18：00 ～
　または

3 月10 日（木）18：00 ～

どちらか
１ 日 を
お 選 び
ください

中国料理

3月23日（水）18：00～
●中国料理技術講座担当の先生が同行します。

食を通して中国の分化を伝えようと、1965 年に東京三田で中国料理研究家の馬遅伯昌氏が開
いたレストランが始まりの伝統的な四川家庭料理が中心のお店。
総料理長の杉田公宏氏と当校教授陣の親交も深く、当日は料理長自ら一品一品の料理の説明に
加え、普段中々見る機会のない調理場見学で、皆さんに提供される一部料理を調理する場面を
ご覧頂きます！普段あまり本格的な中国料理を召し上がらないという方は、少人数ならではの
アットホームな雰囲気の中で、美味しい料理やお話を先生や参加者の皆さんとお楽しみくださ
い。色々なお店に行かれることの多い方は、プロのお話や現場の裏側を見ることで、より一層
の学びの場になると思います！
※当日のお店の混雑状況などにより、調理場見学や料理長からのお話など、一部企画内容が変更にな
る場合がございます。

『華都飯店』 

￥12,000

●最寄り駅：地下鉄御堂筋線「本町」

（最少催行人数５名）

西洋料理

3月22日（火）18：30～
●西洋料理技術講座担当の先生が同行します。

同店の長谷川幸太郎シェフは、先日おこなわれた※『ボキューズ・ドール国際料理コンクール
2017』の国内選考会にて、見事日本代表に選ばれ話題沸騰中！
アジア大会がおこなわれるシンガポールに向けて出発される4月直前に、日本一に選ばれたシェ
フの料理を、是非少人数のアットホームな雰囲気の中でお楽しみいただきたいと思います。更
に今回はこの企画のための 特別コース料理をご用意いただきました。乾杯の飲み物から始まり、
各々の料理に合った ワインなどもセットいただきますので、是非お料理とのマリアージュをお
楽しみください！ （アルコールの苦手な方はソフトドリンクを用意いたします）
※フランス料理界において最も権威ある 2 年に一度の大会。「料理人が一番獲得したいコンクール」　
　といわれる国際料理コンクール。

『ラ・フェット ひらまつ』 

￥20,000

●最寄り駅：京阪中之島線「渡辺橋」

（最少催行人数５名）

定
員
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名

定
員
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員
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14


